Warszawa 2021-02-26
Chatwa na swigtecznym stole nie tylko w formie przekaski

Choc Polacy s3 tradycjonalistami i przygotowuja klasyczne wielkanocne dania, to coraz wiecej oséb
szuka niesztampowych stodkich przekgsek, ktore moga pojawi¢ sie na swigtecznym stole.
Konsumenci wybieraja takie oryginalne dodatki, by wzbogaci¢ smak klasycznych potraw i mile
zaskoczy¢ najblizszych. O $wigtecznych propozycjach dla konsumentéw opowiada Svetlana Vnucko,
Marketing Director w firmie Unitop Sp. z 0. o.

Juz za niewiele ponad miesigc bedziemy przezywaé drugg Wielkanoc w czasach pandemii. Epidemia
COVID-19 wptyneta na nawyki i trendy konsumenckie, a miniony rok byt wyjatkowy dla wszystkich —
wielu Polakéw przezyto niematg zyciowg rewolucje, przechodzac na prace czy nauke zdalng
i rezygnujac z ulubionych aktywnosci, ktérych realizacja nie byta mozliwa przez pandemie. Zmianom
ulegaty réwniez oferty producentéw z branzy spozywczej, w tym kategorii stodyczy.

Ten segment produktéw najwiekszq popularnosc¢ zyskuje w okresie swigtecznym i ten trend, mimo
pandemii, nie zmienit sie w czasie ubiegforocznych swigt w strukturze sprzedazy naszej firmy — méwi
Svetlana Vnucko, Marketing Director w firmie Unitop Sp. z 0. o.

Podobne zainteresowanie tymi produktami prognozowane jest réwniez w kontekscie zblizajacej sie
Wielkanocy.

Oferowane przez nas produkty doskonale sprawdzity sie w ubiegtorocznej ofercie Wielkanocnej
i Bozego Narodzenia, dlatego jestesmy przekonani, ze zdobedq one uznanie konsumentdéw réwniez
w okresie wielkanocnym w tym roku. PrzygotowaliSmy specjalng oferte promocyjng na asortyment
chatwowy — torciki, klasyczne kartoniki 250g, mini-chatwe oraz bloki chatwowe — 1,5 kg do sprzedazy
na wage. Nasza chatwa jest wyrabiana recznie, o czym informujemy konsumentow za pomocq
komunikatu umieszczonego na opakowaniach. To szczegdlnie wazne w okresie swigtecznym, kiedy
konsumenci poszukujg wyjgtkowych produktow najwyzszej jakosci. Wszystkim zalezy, by jak najlepiej
ugoscic swoich bliskich — dodaje Svetlana Vnucko, Marketing Director w firmie Unitop Sp. z 0. o.

Klasyka z nutka nowoczesnosci

Podczas Swigt Wielkanocnych na naszych stotach pojawiajg sie tradycyjne wypieki, wsrdd ktérych
kréluje sernik. Chociaz w wielu domach przepisy sg przekazywane z pokolenia na pokolenie
i w niezmienionej formie funkcjonujg przez wiele lat, coraz czesciej konsumenci eksperymentujg
rowniez podczas jego przygotowywania. Jednym z popularnych dodatkéw jest chatwa, ktéra nadaje
wypiekom niepowtarzalng sezamowag nute. Chatwe mozemy wykorzystaé zaréwno jako dodatek do
masy serowej, ale takze jako sktadnik wyjatkowej polewy sezamowej. Naprawde warto!

Sernik podwdjnie chatwowy:
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Sktadniki:

Spéd:
Opakowanie (120 g) okragtych biszkoptéw
Szklanka mleka

Skfadniki na mase serowa:

800 g twarogu na serniki (w wiaderku)

3/4 szklanki cukru

2 tyzki maki ziemniaczanej

4 jajka

125 ml (pot szklanki) $mietany kremdéwki 36%

300 g recznie wyrabianej chatwy waniliowej Unitop (pokruszonej)
1 tyzeczka soku z cytryny

Polewa:
1 szklanka Smietanki kremowki 36%
300g pokruszonej chatwy Unitop

Przygotowanie:
Przygotowac blache o srednicy ok. 23 cm. Spdd wytozy¢ papierem do pieczenia. Biszkopty w catosci

zamacza¢ w mleku i uktada¢ jeden przy drugim tworzac spdd. Nasaczenie jest wazne, gdyz
w przeciwnym razie biszkopty wyptyng i zmieszajg sie z masg serowg w trakcie pieczenia.

Ciasto najlepiej przygotowaé w mikserze planetarnym, ale wyjdzie tez przy uzyciu miksera recznego.
Ser utrze¢ z cukrem w duzej misie (lub misie miksera). Dodawac¢ jajka, jedno po drugim, krotko
miksujgc po kazdym. Dodaé pozostate sktadniki i zmiksowaé, tylko do potaczenia sie sktadnikow —
jedynie przez kilka sekund. Na koricu wmiesza¢ pokruszong chatwe.

Wyla¢ na przygotowany spdd, piec w temperaturze 170 stopni przez ok. 1 godzine. Wystudzi¢ w lekko
uchylonym piekarniku. Przygotowaé polewe, ktdrg polewa sie ciasto catkowicie wystudzone.

Polewa:

W rondelku wymiesza¢ Smietanke z pokruszong chatwg, podgrzewaé, caty czas mieszajgc, by masa sie
nie przypalita. Podgrzewac¢ az masa zgestnieje i zrobi sie jednolita (nie gotowadé!). Tak przygotowang
polewe wylaé na ciasto w blaszce i wyréwnac. Ciasto odstawi¢ do lodéwki na pare godzin, najlepiej na
catg noc przed podaniem.

Wiecej informacji na www.unitop.com.pl i www.amkisnacks.com
Spotka Unitop (dawniej Agros Trading Confectionary i Unitop-Optima), jest jednym z najwiekszych producentéw sezamkow
i chatwy w Europie, a takze znanym eksporterem innych polskich wyrobdéw cukierniczych. W 2018 roku podjeto decyzje o
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rozwoju portfolio markowych wyrobow na rynku polskim. Zaktad i siedziba Unitopu mieszczg sie w todzi. Fabryka powstata
w 1945 roku i jest znana z dbatosci o tradycje i jakos¢ wyrobow sezamowych. Do dzi$ chatwa jest wyrabiana recznie, co
pozwala utrzymac jej oryginalny smak oraz charakterystyczng wtdknistg konsystencje.
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